NOROWIRUSY

BROSZURA INFORMACYJNA

CZYM SA NOROWIRUSYO Norowirusy sg jedna z

GEOWNYCH PRZYCZYN
Norowirusy sg bardzo zarazliwymi wirusami, ktére moga powodowa¢ zakazenie uktadu CHOROB PRZENOSZONYCH

pokarmowego cztowieka. Norowirusy sg przyczyng ,zatrué pokarmowych” i ,grypy zotadkowe;”. DR‘ECI*,A IPEKIAR,'V,'OKWA ZEa“"W,”O
Zatrucia pokarmowe nie sg jednak spowodowane przez wirusa grypy. W skall globaine, jax fw Europie.

Wigecej informacjo na stronie: ecolab.com/norovirus Zrodlo: WHO Estimates of the Giobal

Burden of Foodborne Diseases. 2015.

SYMPTOMY POJAWIAJA SIE W CZASIE 24 GODZIN

llo$¢ wirusow, ktéra zmiescitaby

Zrédto: Center for Disease Control sie w gtéwce od szpilki
- Intensywne wymioty i biegunka - Stan podgorgczkowy i dreszcze Wys‘amzy'acbly d_‘; Z(;k(;iania
2.4 o o B ona LUDzZI
+ Nudnosci - Bol glowy lub bole miesni P
Zrédto: Journal of Medical Virology, sierpien 2008 r
Norowirusy moga sie TRUDNE DO ¢ Przetrwanie na powierzchniach i przyborach kuchennych nawet przez kilka tygodni
rozprzestrzeniaé PRZED i WYELIMINOWANIA:| *© Moga byé zarazliwe w produktach spozywczych pomimo ich przechowywania w niskiej temperaturze
P N PSPPI a nawet po ugotowaniu
A ) * Nie sg podatne na dziatanie wielu powszechnych srodkéw dezynfekujacych i odkazajgcych
Zrédto: Center for Disease Control Zrédto: NACMCF.2016.JFP 79(5):843
JAK NOROWIRUSY PRZENIKAJA DO RESTAURACJI - PRODUKTY SPOZYWCZE, :

KTORYCH ZAZWYCZAJ

DOTYCZY ZAKAZENIE
OBEJMUJA SALATKI | KANAPKI
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_— i ZBIERANEW ZBIORNIKACH

- : SKAZONYCH SCIEKAMI. :

Zrédto: US Center for Disease Control

PRACOWNICY KLIENCI ZYWNOSCI SKAZONEJ
U ZRODEA

JAK ROZPRZ ESTRZEN |AJA S| E N O ROW| RUSY Norowirusy znajduja sie w odchodach lub wymiocinach

zarazonych 0s6b i moga sie tatwo rozprzestrzeniac.

SPOZYWANIE DOTYKANIE WDYCHANIE
SKAZONEJ Z'YWINOSCI ZAKAZONYCH LUDZI, SKAZONYCH ZAWIESZONYCH W POWIETRZU
LUB NAPOJOW PRZEDMIOTOW LUB POWIERZCHNI CZASTECZEK WIRUSA
Sledz nas na #foodsafetymatters () (@) (in) ADowiedz sie wiecej: ecolab.com/norovirus
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NOROWIRUSY

OGRANICZENIE
ROZPRZESTRZENIANIA SIE

Przetwarzanie zywnosci

Podmioty $wiadczace ustugi
Mydf‘o do gastronomiczne musza by¢
mycia ;\‘ak WW eoms| Swiadome ryzyka zwigzanego z
gg;iroc?éi norowirusami w przypadku niektorych
do dezynfekaj typow produktéw spozywczych.

rak Spirigel
Complete. -

A
W przypadku choroby

zostan w domu

Podstawowym sposobem na
kontrolowanie rozprzestrzeniania
sie norowirusow jest wykluczenie
dostepu chorych os6b do placowek
gastronomicznych i hotelarskich.

Czesto myj rece
Czeste mycie rak
pomaga zapobiegac
rozprzestrzenianiu
sie zarazkow.

KitchenPro Oxy to fatwy
w uzyciu i wygodny
Srodek do dezynfekcji na
bazie H202 o duzej
szybkosci dziatania i
udoskonalonej
wydajnosci czyszczenia.
Skuteczny przeciwko
norowirusom.
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W przypadku
wybuchu
epidemii
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Czysc i dezynfekuj
powierzchnie

Czyszczenie i dezynfekcja
dotykanych powierzchni pomaga

zapobiegac¢ rozprzestrzenianiu
sie zarazkow.

Unikaj kontaktu
z chorymi

Ograniczenie kontaktu
z osobami chorymi
pomaga zapobiega¢ =00 e A 44 7T
rozprzestrzenianiu sie
zarazkow.

Doktadnie myj naczynia kuchenne

Doktadne mycie naczyn, szkfa i przyboréw
kuchennych pomaga zapobiegac
rozprzestrzenianiu sie zarazkow.

Apex zapewnia doskonate wyniki zmywania
naczyn juz za pierwszym razem.

“ < 7 i ‘. % ®
NAJLEPSZA OCHRONA JEST — EC%LAB

ZAPOBIEGANIE!




